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NOS TOMBOLAS LES NOUVEAUTÉSNOS AVANCÉES

à vous de participer ! Retrouvez tous nos projets bonne lecture



Retour sur nos événements
Nous avons organisé 2 tombolas ces derniers mois, une
première lors du salon de la gastronomie organisé à
Romorantin le week-end du 29 et 30 octobre 2023. Et
la seconde lors de nos portes ouvertes et salon du
mariage en nov 2023. Un grand merci aux participants
! 

De futures tombolas sont à prévoir sur l’année 2024,
restez connectés.

Notre participation au salon de la gastronomie 2023

Nos portes ouvertes et salon 
du mariage 2023

NOS AVANCÉES
Cette fin de saison a été très
mouvementée, nous avons lancé notre
saison mariage depuis le mois d’avril.
Une grande réussite avec une équipe
motivée et soudée et des mariés plus
que ravis. Nous avons accueilli de
nombreuses colonies et classes vertes,
c’est toujours un plaisir de voir les
enfants repartir avec des étoiles plein
les yeux. 

Nous continuons d’accueillir des familles
ou groupes d’amis sur les week-ends de
novembre à mars, afin de pouvoir faire
une coupure avec la routine. 



Notre menu de décembre
disponible dès le 5 décembre

NOS NOUVEAUTÉS
Nous sommes toujours en travaux, suite aux orages du mois d’août qui a
occasionné de gros dégâts en tout genre sur nos installations (plomberie,
chauffage, electricité, centrale incendie...)

La salle de réception a été inaugurée en avril 23 et les hébergements
toujours en cours de décoration. Certaines pièces connaissent de la
nouveauté (à vous de venir voir tout ça lors de votre séjour). 

Une autre grande nouveauté, nous avons deux nouvelles équipes pour le
côté restauration : une équipe traiteur composée de Maxime et de Yannick
et une seconde pour gérer le restaurant composée de Jérémie, Justine et
Simon. 

CÔTÉ RESTAURANT
Après une longue fermeture à cause

l’orage, le restaurant est enfin ouvert
depuis le 14 novembre. ! 

Dernière petite chose, vous pouvez
désormais réserver votre table sur

bistrotdugrandliot.fr

Nos nouvelles horaires : 
Les midis :Du mardi midi au samedi et

dimanche APD janvier 12h/  13H30 
Les soirs : Du jeudi soir au samedi 19h / 21h

Nos chiffres clés 2023

3360 20 20 20

visiteurs sur 
l’année

mariages colonies séminaires

Petit plus

Nous accueillions les
entreprises sur les midis

avec une formule express
en 45 min !

 Plat et dessert pour 15€.



Et oui Rayon de Sologne, ce n’est pas seulement une salle de réception, c’est
aussi 2 grandes salles de cowoorking ou accueillir des anniversaires pour 40
personnes chacune. 

Salle Romorantin Salle Langon

2 grandes salles de cowoorking 
De nombreux prestataires qui se deplacent sur le domaine
Un service traiteur rien que pour vous 
De quoi dormir sur place 
Le point crucial, un cadre naturel pour déconnecter de la routine 

Mais pourquoi organiser votre séminaire ou votre événement chez Rayon de
Sologne ? C’est super simple 

RDS le Bistrot & les réseaux sociaux 

Nous vous invitons à nous suivre sur nos réseaux sociaux afin d'être toujours
informé de nos avancées quotidiennes, vous retrouverez sur notre Facebook
et notre Instagram nos mariés, notre quotidien, nos événements, mais aussi
les coulisses dans les cuisines.
Pensez à consulter nos sites internet pour voir nos disponibilités.
(rayondesologne.fr / bistrotdugrandliot.fr) 

À noter ! Rayon de Sologne est présent sur Tiktok :) --> unjourensologne
Facebook et Instagram : bistrotdugrandliot / rayondesologne

Notre partie séminaire 



NOUS VOUS LAISSONS ICI TOUTES NOS
COORDONNÉES!

VOTRE AIDE EST INDISPENSABLE À

NOTRE RÉUSSITE!

N'HÉSITEZ PAS À TRANSFÉRER CE

PETIT
JOURNAL À

VOS CONNAISSANCES, AMIS,

COLLÈGUES!

UN GRAND MERCI
POUR VOTRE SOUTIEN

WWW.RAYONDESOLOGNE.FR / RAYONDESOLOGNE@GMAIL.COM

CHARLINE & MAXIME
DOMAINE DU GRAND LIOT, 41320 LANGON SUR CHER

WWW.BISTROTDUGRANDLIOT.FR / RAYONDESOLOGNE@GMAIL.COM

RESTAURANT : 06 12 09 52 85 / 02 34 33 11 39

GITES ET SALLES : 07 60 03 86 21


