
Préparez votre séjour 
NOS ACCOMPAGNEMENTS 



Charline gérante du domaine

PROPRIÉTAIRE DE RAYON DE SOLOGNE 

Maxime et moi, nous nous sommes engagés dans la
création de Rayon de Sologne après avoir racheté le
domaine du Grand Liot à la commune de Saran. Il s'agit ici
du projet d'une vie, fonder un lieu d'accueil où tout le
monde se sent comme à la maison. 

RESPONSABLE DE VOTRE ACCUEIL

Au cœur de ce lieu d'accueil, il nous paraissait essentiel
de vous proposer des solutions sur mesure à notre gite
mais également pensé et réfléchi pour vous permettre
de passer un maximum de temps avec vos proches et
nous délégant un maximum de choses en amont!



Nos options

Je vous présente ici toutes les options disponibles à ce jour au domaine, afin que vous

puissiez profiter un maximum du séjour. Si certaines vous interessent, merci de me faire un

retour par mail à direction.rayondesologne@gmail.com.

Elles seront ajouter à votre réservation initiale.

Pour rappel, 15 jours avant votre arrivée, nous vous demanderons de nous fournir un

récapitulatif du nombre de personnes dormant sur place chaque nuit afin d’ajuster au plus

pret votre taxe de séjour et votre taxe énergie.

L’arrivée étant autonome, une boite à clef sera à votre disposition à l’entrée du domaine. Les

arrivées sont possibles à partir de 17H et vous trouverez dans la cuisine, un petit livret

d’accueil avec toutes les instructions nécessaires à votre installation.

Impatients de vous faire découvrir le domaine et les bienfaits de la nature

Charline

Gérante du domaine



Location Vélo
Tarif : 7€ par personne

Achat miel du domaine
Nos 3 ruches nous offre environ 90kg de miel
chaque année -acacia - toutes fleurs et châtaigné. 

Tarif : 3,50 à 12€ le pot

Recharge voiture electrique
Tarif : 20€ par Recharge

Produit maison a emporter
Notre foie gras maison ou notre saumon gravlax. Livré sous
vide pour une meilleure conservation passez commander
avant votre départ

Tarif : 3,50 à 12€ le pot



Arrivée anticipée
Profitez de nos hébergements à partir de 10h au lieu d’une
arrivée seulement à partir de 17H

Tarifs : 150€ pour le groupe

Départ tardif
Profitez de l’hébergement jusqu’à 19h/20h afin d’optimiser ce
week end ou éviter les bouchons sur le retour!

Tarifs : 150€ pour le groupe



Location de draps
Tarif : 9€ par personne

Lits faits à l’arrivée
Il sera. necessaire de nous donner votre plan de
chambre que l’on puisse préparer les lits au bon
endroit

Tarif : 15€ par personne

Location de linge de toilette

Tarif : 5€ par personne



Feu de cheminée

A l’arrivée des jours qui se racourssissent, rien de plus
réconfortant que de se faire une petite flambée, griller des
chataigne ou des chamallow au coin du feu.

Tarifs : 30€ par flambée pour le groupe

Consommables

Ne vous chargez pas inutilement, ou n’ayez plus peur de ne
pas avoir assez. Nous vous fournissons sopalin, pastille lave
vaisselle, papier toilette, torchon, eponge, lave main, sac
poubelle...

Tarifs : 1€ par jour et par adulte



Mobilier en plus
Si vous organisez une fête au sein du logement,
nous vous prêtons du mobilier, vaisselle dépareillée
jusqu’à 60 personnes, on enlève celui que vous ne
souhaitez pas ... On vous simplifie l’organisation des
festivités.

Tarif : 300€ pour le groupe

Forfait ménage à votre départ
Tarif : variable en fonction de votre logement

Trie des poubelles et gestion du verre
Par ce que le trie reste très important sur nos gites,, nous
proposons de vider le vider à votre départ. ATTENTION :
cette option sera imposée à votre départ si vous n’avez
pas respecter les consignes de trie des poubelles.

Tarif : 100€ pour le groupe



Traiteur
Nous vous présentons en détail cet accompagnement dans
notre documentation traiteur. N’hésitez pas a déléguer cette
mission pour profiter du temps présent à être aux cotés de vos
proches.

Location de vaisselle
Si vous souhaitez avoir une jolie vaisselle unie pour votre
table. 1 verre à vin, 1 flute, 1 assiette, 1 jeu de couvert

Tarifs : 2,20€ par personne

Location de nappe

Pour récouvrir la table, nous vous louons nos nappes
ronde : blanche
rectangle : beige

Tarifs : 19€ par table



Comment réserver ? 

Tout étant fait maison, nous avons besoin de nous organiser.
Nous vous demandons de nous contacter au plus tard 3 semaines avant votre arrivée pour

commander le repas en question et le personnaliser si besoin.
(attention, pour les repas supérieurs à 10 convives, il est nécessaire de vous y prendre plus

tôt, car nous avons souvent plusieurs événements à la maison et ne pourrons pas
forcément répondre positivement à tous)

15 jours avant votre arrivée, nous nous fixerons pour la facturation, le nombre de parts à
vous fournir, car les commandes sont passées à ce moment-là.

Votre venue à la maison, s'est faite à la dernière minute appelez Charline au 07 60 03 86 21
qu'elle puisse contacter les cuisines et voir ce que les garçons pourraient vous proposer.



Nos tarifs

Attention, nos tarifs sont figés pour l'année en cours, cependant, ils seront
soumis à une évaluation pour l'année suivante. Les options que vous avez
validées à ces tarifs n'évolueront pas. Cependant, la période d’inflation que

nous vivons peut nous pousser à une réévaluation des tarifs. 



Contact

FACEBOOK

@lebistrotdugrandliot

INSTAGRAM

@lebistrotdugrandliot

TÉL

06 04 47 54 92

ADRESSE 

le Grand Liot, 41320 Langon-Sur-Cher

MAIL 

direction.rayondesologne@gmail.com


